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Pillole di Barbera (Meeting)

di Alessandro Franceschini Roma, 23/03/2080
Premessa

C'a un'uva che ha nell'aciditd uno dei suoi pilasti. Una caratteristica che ins& nan fa
scaturire automaticamenta wvini che siano campioni di beva e di longewita, |l
Frofessor ¥incenzo Gerbi. & guesto proposito, durante la presentazione degli
esperimenti condoti sulla. potatura & cordone speronato sulla barbera presso
I'Enoteca Regionale a Canelll. si & espresso chiaramente: “Camsmants s Saibars
dEle fE sus shitirg SEESORS gt GF sl A 58 FENe af QUESID SSGENG i WS
smgrissiiicaia L'uva in guestione ha anche pochi tannini: un'impalcatura vitale per
oghi wino rosso che woglia durare ed essere considerato "di razza”, La strada
dell'affinarmento in legno pare, quindi, giovargl, Sempre Gerbin % codwe o
GErbars e BEasis nel e fa SIRGQna OF W eac. Mok Beinc iasio ger iEre
QuUEsio i Samigua e i modo Shagisin Feid & \wero ofe da bartars & i g
ofe i oF &l o gusdagns oRf fegne CUSSIo Bon OEVE SREENS CONNIIGUE
BHEIGETRIG COTIE Wi IS EmG ealia Ste oia”

Legno 1

Lo sport preferito praticato dalla quasi totalitd deil presenti, giomalisti, blogger o buyer durante | guattro giorni dedicat agli assagoi alla
cieca e non, & stato quello di andare alla ricerca del nemico numero uno da scovare e sherucciare senza pietd: la barique. Fino a
qualche tempo fa er un pazzo se osawvi metere in discussione il tio composto da legno nuowvo, color pece e fruttone daolce &
strabordante. Oggi. se non lo fai, non capisci nulla di vino. Riflettere, cercare di andare oltre il legno e vedere se l'architetiura generale
delvino abbia comungue un sensa, una coerenza, sembra una sforzo non pil degno di attenzione.

Consapevolezza

La Barbera, come giustamente mi facewva notare un collega, nell'astigiano & il primo
wing, nell'albese decisamente il secondo (o forse anche il terzo), nel Monferrato se
la gioca con il grignolino. Mon tutti 'amano e d'altronde guando si haa disposizione
il nebbiola, pud essere comprensibile. Dopo 4 giomi di assagol di Barbera di
gqueste tre zone, & mente fredda, ripercorrendo appunti e ricordi, l'idea & che in
Langa cf sia una maggiore consapevolezza tecnica. Sicuramente anche del
henedetta (0 maledetto) usa del legno. anche di guella piccola. Ma il punto nan pud
essere sempre e soltanto il contenitore. Questione di terroir? Anche, ma non solo,
FPerché seppur differente, quest'ultimo non manca né dalle pari di Asti e Nizza, né tra.
i suoli pii calcarei del Monferrato. L'aciditd & una brutta bestia. Spesso o ne hai
froppa. o froppo poca. La ricerca di un equilibrio tra la vericalita di un vino sferzante
quanto a freschezza ed una complessitd frutto di molti pid fattor non & un compito
agevole daraggiungere. Né, d'altrande. | mercata 'ha necessariamente richiesta sino ad ora.

Essere fuori moda

La Barbera & fuor moda, quanto meno in talia. E non da qualche anno. E limpressione & che |o sia ancora di pid dopo i guasi 200
assanggi di Barbera Meeting, facendo finta che guesto numero possa essere stato esaustivo per valutare tre denominazione enormi
guanto a comuni coinvalti. Di wini cupl. contratt, diciamo pure legnosi. ce n'erano, in tutti e guattro | giomi. ¥ini noiosi avolte. Ci sono stat,
d'altronde, e per fortuna, anche molti vini ragionewali. alcuni realmente molto piacewali. Un tempo, neanche troppo lontano, si cercawvano
wini da spalmare sul pane, Ogoi pare che tutto sia cambiato. Presentarsi, quindi, con una Barbera color pece, vanigliata e di alcolicita,
importante sembra oramai out, vetusto e compassato. La Barbera & quindi sempre meno di moda. Da gueste parti, in effett. non
sembrano aver capito, 0. guanto meno, nan in un numero significativamente importante come in altre zone d'ltalia testate recentemente,
che gqualcosa & cambiato o sta cambiando, un po' dapperutto. L'analisi dei motivi di questa sterzata potrebbe riermpire intensi convegni
e poderosivolumi di marketing. Quindi, soprassediamo bellamente.

Barbera d'Alba

Grande equilibrio, espressivitd, un frutto dolce e una bewa di grande slancio per il Bricco dei Merl 2007 di Elvio Cognoy
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| Sapido, &

tratt nervosao, con una piacevole definizione del frufto La Blu 2007 o Damilano. Utima la placevalezza deltfrutio della Barbera 2007
de La Bruciata di Ozcar Bosio, nonche la camositd del frutto maturo della Barbera Bertu 2007 di Angelo Negro. Profilo farse un po!
troppo sovraestratto per il Parduné 2006 di Enrico Serafino. ma piacevale la complessita olfattiva e una sapiditd che ne rende di
bella slancio la beva, Segnalo infine due campioni del 2008 di buona fattura: il Granera Alta di Cascina Chicco e il Campo del
Gatto dell'aziends Costa di Bussia.
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