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Assedio di Canelli con Tiletto

UN GRUPPO DI FIGURANTI DELL'ASSEDIO DI CANELL HA CERCATO DI

CONSEGMAREILTILETTO LASCIAPASSARE A NAPOLITANO. MISSIONE MON

COMPIUTA: L' ASSESSORE ALDO GA| LO SPEDIRA’ AL QUIRINALE. CON LUI

CERANO ANGELC MANTIONE, PIERCARLO MERLINO, CLAUDIC PISTONE E
ORIETTAGALLO; QUINELLO STAND DEL NICESE GUASTI

4

Moschettieri del nebbiolo spumante

UN'AMICIZIA IN BOTTIGLIA: NASCE COSI L'ERPACRIFE, NEBBIOLO SPUMANTE
FIRMATO DA GIOVANI “MOSCHETTIERI", FIGLI D' ARTE, CLASSE 1980: ERIK
DOGLIOTT (CASTAGNOLE L.), PAOLO STELLA (COSTIGLIOLE], ILLOMBARDO
CRISTIAN CALATRONI E FEDERICO SCARZELLO DI BAROLO. SCOMMESSA
RIUSCITA: SIPUNTA ALLE 10 MILABOTTIGLIE. COSTO: 15EURD INCANTINA

VERONA . LARISCOSSADEI VITIGNI CHE NON VOGLIONO ESSERE CONSIDERATI DI NICCHIA

S1 scrive autoctono
si legge piccolo e bello

Dalla Nas-cetta al Ruche, dal Timorasso alla Pelaverga

ROBERTO FIORI
INVIATO AVERONA
Teri al Vinitaly & stato il giorno dei
“orandi”, con il Presidente della Re-
pubblica Giorgio Napolitano tra gli
stand di Veneto, Sicilin e Campania,
accompagnato da molti applausi. Ma
anchei piceoli ei piccolissimi riscuoto-
no successo. Sara perché il “terroir”
nel mondo del vino & una parola d'or-
dine, sara perché i consumatori pit at-
tenti amano fare nuove scoperte, o
forse pih semplicemente perché in
tempi di omologazione chi va contro-
corrente finisce per essere premiato.
I vini che nascono da vitigni au-
toctoni sonoricercati e apprezzati.
Ne éuna provalamiriade di propo-
ste “di nicchia” che si incontrano an-
dando in giro tra i produttori piemon-
tesi, facendosi largo tra nebbioli, bar-
bere e dolcetti. Sivadall'Erbaluce alla
Freisa, dal Gamba di Pernice al Gri-
gnolino dalla Nascetta al Pelaverga,
dal Ruché al Timorasso, senza scorda-
re il boom tutto sommato recente del-
I'ormai noto Arneis. Vini che quasi
sempre nascono da un intreccio di

Prendiamo la Nas-cetta di Novel-
lo: arrivata in Piemonte con i Savoia
(probabilmente dalla Sardegna) e ab-
bandonata per decenni, nel 1994 é sta-
ta ripresa dalla famiglia Cogno e oggi
si trova anche nella carta del Tribeca
Grill, uno dei ristoranti newyorkesi di
De Niro. «Mentre un po’ tutti impian-
tavano Riesling e Chardonnay, noiab-
hiamo puntato su questo antico viti-
gno di cui conservavamo pochi filari
ed e diventato il nostro cavallo di bat-
tagliay. Suuna produzione complessi-

va di 7T0mila bottiglie, Cogno ne pro-
ducel0milal’anno e stappandole vec-
chie annate sta scoprendo la grande
longevita di questo bianco.

Anche quella del Ruché ¢ la sto-

Tia d1 Un stuccesso: J00ma EOH-]glle,

31 produttori divisi in sette comuni
dell’Astigiano con al centro Casta-
gnole Monferrato, dove ha sede
l'azienda Montalbera. Vino dai sen-
tori speziati, disponibile in enoteca a
un prezzo che oscillatrailOeils eu-
ro. “Il Ruché - dice Franco Morando
- siamo riusciti a esportarlo con suc-
cesso negli Stati Uniti e in Germa-
nia, dove c'é sempre pil attenzione

per il mondo degli autoctoni. E al Vi-
nitaly abbiamo portato la nostra se-
conda selezione, I'Tmpronta, giunta
a conclusione del progetto di mappa-
tura del dna di questo vitigno”.

Centomila bottiglie & la produzio-
ne annua del Timorasso, piccolo-
grande vino hianco lanciato da Wal-
ter Massa e altri piceoli ha aiutato a
far conoscere le alessandrine Valli
Curone, Grue, Ossona e Borbera.
«B’ un prodotto che funziona, grazie
allavoro di rilancio compiuto dai pic-
coli viticoltori locali» dicono dallo
stand della Cantina sociale di Torto-
na. Insomma piuceolo é bello.

«GRAZIE ABBIAMO MANGIATO BENE»

E Napolitano sceglie un Dogliani Bricco Rosso

mmm Ha assaggiato il pesce persico del Lago Maggiore e gli agnolotti. Per il vi-
no ha scelto espressamente il Dolcetto di Dogliani dDell'azienda Bricco Rosso
di Farigliano (degliani & il paese di Einaudi). Al termine il presidente Napalita-
no, la moglie Clio e il seguito hanno ringraziato lo chef Piero Bertinotti del Pi-
nocchio di Borgomanero. «Ho mangiato bene complimentin.
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