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Ztoty srodek

Karda prerentacja Barolo i, s7erze], win piemonckich silq mecry
Zaczyna sig od stwicrdzenia, 2c w zadnym innym regionic dyskusja
tradycji 7 moderna nie prretocryla se 7 rdwnR silR, owonigac
dwoma odrgbnymi stylami, ktére w duzym uproszczeniu mozna by
sprowadzic do frazy: both kontra barrigues. Wiellam oredownikiem
starego stylu jest u nas Wojtek Borikowski, ktéry z ulgy powitad
podczas tegoroczne] degustacp Mebbiolo Prima odwroet od ultra
nowocsesnych Ugegoych wanilig Barolo, T shusanie.

Tam gdzie jednak, Jak to sie daisia) w Zargonie wimiarskim mowi,
«tradycja idzie reka w reke z moderng” potrahg powstawac wielkie
wina, skoncentrowane,  inkensywne, a jednocresnie nie
przykrywajgce terroir.

Pomigdry dwoma ohorami plasuje sie posiadiosc Flvio Cogoo.
Prowadzgoy obecrme winmce ged Cogno - Valler Fissore ostalnimi
czasy wydhuzyt proces winifikac)i nawet do 40 dni, a w dojrzewaniu
wickozyt udziat duzych slawonsckich beczek. Sam  proces

fermentacy przeprowadzany jest tu jednak na modle nowoczesng:
w nierdrewnych kadriach 7 kontrolq temperatuny.




Nriesiecichektarowa winnica w gminie Novello, a wiec do nie dawna
uwazanaj za poslednigjsza w stosunku do takich siedlick jak Barolo,
Serralunga d'Alba czy La Morra jest w posiadanwu jedne) z
najlepsrych  parcel: Ravery. Ohecnie  preechodri sie b na
ekologiczng uprawe. Wina z Nowvelle zblizone £3 w swoja] ekspresp
do win pochodegcych z DOarole, uznawanych za ucielesniene
piemonckie] klasyki. Swiedy ownoe, socrystosc | mekkie garbnikd to
ich najwigkszy atut.

Dostepne nd polskim rynku dagks Vim 2 &0 Barolo Ravera 2004
od Elvio Cogno {do kupicnia w Warszawic min. w takich sklepach,
jak Four Senses, Wine Cormer, Dominos; w cenie ok, 170 PIN) w
sposob  doskonaty  tgoey badyoyng (ineze 2 nlensywing
OWOoCoOWoSsSCia. Wino to moze starzed sig przez dekady nabicrajac
rinFonodcl, ale ju? dris sprawia ogromna preyjemnosc. Nie jest jak
tradycyjne Barolo winem sknerowatym, ktére trzeba odkiadaé na
diugic lata, by dopicro je docemicé. Ani jaok noweczesnc Barolo
posggowa rzezba o garbnikach, ktdre daoby sie kroic nodem (to
tendencia, klora deas woigs silme ulrzymuje sig w Seorglundee | La
Morrza). Wybijajaca cech3z tego wina jest potoczystesd. Dojrzaly
owoc, ostra kwasowosc, stodko gorzk srodek 1 miekkie cytrusowe
Laminy bworeg o kogoly catosd, kldia migkko plynie, miczego me
pozostawiajac osobno. Ciephy hedonistyczny bukiat, w  ktérym
mozemy doszukiwac sie herbaty z sokiem malnowym, hotkow,
stodiich preypraw @ Larly cyliynowe) saskakujgoo nas prowada do
wina o wysmukiym cicle i delikatnej satynowej fakturze. Nie ma tu
cienta rozwodnienia, ktére jak WD wspominal na lamach Magazynu
Wino byt problemem rocenika 2004, Kolejny dowdd na Lo, by w
stabszych rocznikach kupowad tylke wino od najlepszych. 1 na to,
Ze kempromisowa droga miedzy tradycly a modernzmem nie musi
byl weale kompromisem £ jakoscig.

lagii Elvio Cogno, Havera

fen wpis Zosial OpEUDSEaWanYy i:":J‘!_ I3 Crerwiec 2070 o B40 pm | jeal
zaszufiadkowany do kategori Barol, Wiechy Mozeez #ledzic wexystiie odpowiedzi do
1Eg0 WpisU poprrszianal H5S 20, MoZes: dodac copowieds Wb racknsck 7= swojs|

girony.



