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SVERIGES LEDANDE DRYCK- OCH MATKULTUR

Elvio Cogno

Neoklassisk Barolo fran Novello

I Novello finns en spannande vinproducent som gor balanserade Barolos med en stil som kan betecknas som neoklas-
sisk. Valter Fissore dr mycket duktig med att ta fram frukten i sina Barolo och Barbaresco viner. Huset har gjort
stort intryck pd Livets Goda under senare dr vid ett antal provningar.

LANGST UPP PA EN KULLE LIGGER
ELVIO Cogno med en vidunderlig utsikt
i 360 grader. Stir man pé vingirden kan
man se stora delar av omgivningen med
det lilla samhiillet Barolo i fonden. Det
fir vackert niistan beddvande vackert och
den spektakulira vyn passar med viner-
na. Nu liter detta kanske lite romantiskt
och langt frin krass vinprovning. Men
Nadia Cogno och hennes make Valter
Fissore gir en elegant och balanserad
Barolo som harmonierar med utsikten.
For att verkligen férstiirka intrycken av
vyn har man anlagt en swimmingpool
precis pd kanten av kullen si man badar
nistan bildligt talat mitt bland vinstock-
arna, mycket spektakuliirt. Under gards-
planen har Valter skapat ett provnings-
rum direkt utgriivt i omrddets kalkhaltiga
lera utan ndgon viggbeklidnad. Leran
lvser med sin blavita lyster i en skrovlig
vta. Aven detta iir mycket seviirt, vi har

Valter Fissore framfér eft av sina slovenska fat.
Valter vill att frukten inte déljs i sin Baralo
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dock inte provat viner i rummet sd vi
kiinner inte till hur vinerna paverkas av
att provas i sin egen terroir.

Nadias far képte denna 1700 tals gard
1990 som nu gatt i arv till dottern Nadia.
Vinanliiggningen ligger mitt i ett 11 hek-
tar stort omride av higsta dignitet, Bric-
co Ravera. Jordménen ir kalkhaltig bla-
lera som iir en av forklaringarna till
kvaliteten i buteljen. Givetvis skall vi
inte forringa vinmakarens skicklighet el-
ler viixtplatsens geografi och altitud som
ocksd pédverkar resultatet. Sjilva vingér-
den och anliggningen ir idag topputrus-

Elvio Cognas vinanlaggning ligger ldckert placerar p& toppen av en kulle miff bland vingdrdarna

tat och har en hég standard pia utrust-
ning och logistik i hanteringen. Novello
ir en av de 11 byarna i Langhe som har
riitt att sitta Barolo pi etiketten. Novello
ir kanske inte iir sd kiint som Barolo,
Monforte d’Alba eller Serralunga men
trots sin undanskymdhet gér man myck-
et fina viner i Novello,

VINHUSET ELVIO COGNO AR SOM
KVALITETSPRODUCENT relativt nytt
trots att Nadia dr fjirde generationen
vinmakare i familjen. Elvio Cogno har
verkat lite under radarn men ir faktiskt



en av Langhes biittre producenter. Det fr
framférallt Valters och Nadias hantering
av den delikata nebbiolo-frukten som
imponerar. Huset anvinder inte néigra
franska barrigue lingre utan har gatt
tillbaka till de mer traditionella stdrre
slovenska faten som man anviinde torr i
tiden. Fler och fler av Langhes kvalitets-
odlare évergiar numera mera till denna
typ av fat. De totalt 12 hektaren skéts
minutiést av Valter han dr noggrannhe-
ten personifierad. Totalt produceras 70
000 buteljer per ir. Inga kemiska be-
kimpningsmedel anviinds sedan 2008
och han betecknar sig sjalv som en orga-
nisk odlare. Stilen ir elegant och harmo-
nisk utan skymmande ekfatsaromer. Vid
mina provningar har jag alltid fastnat for
den fina och tramtridande trukten i vi-
nerna. Eftersmaken iir ofta ling och
slingrande med god frukt i kombination
med bitande syra och bra stiid av tanni-
nerna. Livets Goda fick tillfille i mars
2011 att prova igenom alla Valters olika
fat fram till drging 2010. Vinerna blir
bara biittre och biittre for varje drging
med dnnu mer accentuerad frukt med
elegans. Det iir bara att vinta och se
fram mot nya Argangar med tillférsikt.
Valter var vid var provning mycket tydlig
med att han aldrig tillit vinkritiker att
prova sina viner innan de ir fiardiga och
tappade pa flaska men gjorde ett undan-
tag for Livets Goda vilket givetvis var in-
spirerande.
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Elvio Cogno géir harmoniska och balanserade viner med uiprdglad frukt fréin nebbiclodruvan.

2007 Barolo Ravera
PIEMONTE/ ITALIEN/ ELVIO COGNOY/ 435 KR/ 01 LGP

Kalksten och blilera ar jordmanen som skapar detta vin dar druvorna vixer pa 380 meters hojd i Novello.
Vinstockarna dr mellan 35 och 70 ar. Druvorna skirdades i september detta dr. Macerationen sker under 20
dagar med éverpumpning av musten. Vinet lagras pa stora slovenska fat om 25-30 hektoliter under 24
manader direfter far flaskorna vila minst 12 manader till. Doften drvarmfruktig och 8ppen trots att vinet ar
ungt vilket &r typiskt for drgingen. Aromerna dr rodfruktiga och eleganta med hallon och jordgubbar i doften.
Strukturen dr forvanansvirt tidigt utvecklad med séta och mjuka tanniner med avslutande mineraler. Vinet dr
bra redan idag, maj 2011, men har stor potential till vidareutveckling. Idag siljs drgang 2006 pa systemet som
ar lite mer slutet nu men har hirlig komplexitet och minst lika bra som detta men med en lite annan struktur
med stérre tanniner och mer rod-svart frukt i aromerna.

2006 Barolo Bricco Pernice
PIEMONTE/ ITALIEN/ ELVIO COGNCY 540 KR/ 92 LGP

Totalt produceras endast cirka 4 000 buteljer varje ar si det finns inget dverflad. Frukten kommer frin den
historiska delen av vingarden Ravera i Novello. Den magra kalkstensjorden dr vit med en stenig struktur. Det
ar svart att forstd att nagot kan vixa pa denna kargavita jord. Skillnaden mellan dettavin och foregiende vin
ar att vinet lagras hela 36 manader pa stora slovenska fat. Doften ar mer sluten dn Ravera och har inte samma
fruktintensitet men den mineraliska karaktiren ar framtradande. Frukten finns mer i bakgrunden men ien
komplex kompott med strama tanniner. Skillnaden mellan Ravera och detta vin dr delvis en funktion av att
argingarna 2007 och 2006 skiljer sig it i sin stil. Eftersmaken &r lang och avslutar i en éverraskande sot
struktur det &r ett gott vin for lingre lagring i killaren. Bast om tio &r dd hela komplexiteten kommer fram.

2005 BaroloVigna Elena
FIEMONTE/ ITALIEN/ ELVIO COGNQ/ 637 KR/ 93 LGP

Vigna Elena ar husets Riservavin som produceras i 3 000 exemplar fran ett 1 hektar stor vingard. Det speciella
med detta vin dr att det ir gjort pa den gamla klonen nebbioclo rosé som ger ett lite annorlunda vin. 2005 ar
forsta argingen som detta vin gors som en Riserva, dvs. med lingre lagring pd savil fat som flaska. Det kan
finnas lite ildre drgangar pa systemet men di har vinet inte beteckningen Riserva. Frukten skirdades precis
fore regnen under histen 2005 vilket tydligt mirks vid provningen, inga utspidda aromer hir inte. Valter och
Nadia dr troligen de enda som idag anvinder rosé klonen idag som ger viner vilka pAminner lite mer om pinot

noir i sin stil. Vingarden planterades med denna ovanliga klon 1991 dret efter att Nadias far Elvio kipte garden.
Med dldre vinstockar kommer nu komplexiteten fram pi ett tydligare sitt i vinerna. Doften &r fylld med hallon,

bjornbar, smultron och ljusa korsbar. Stilen 4r lite bourgognelik med viss blommighet och elegans. Tanninerna
ar mogna och vinet ar ingen typisk tuff Barolo med tanniner utan en mer finlemmad skapelse med frisk syra i
avslutet. Vigna Elena ar ett gott vin i den eleganta stilen. Under senare ir uppskattar jag mer och mer Barolos
med elegans och littare struktur en bit bort frin de mer kraftiga vinerna med ling ekfatslagring.




