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| delicatieguilibri del vitigno Nebbigla, messi@a
dura pE@va dal seccotiverno 2006/2007
hanno trovate perfetta centfatura nell’annata 2008
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o opuesllor el wivand di Langa Basoloe Biranssce, Tra i 2008 cmepge il
Sdlrgt‘rﬁil'l- i .REI1'!¢1;.E“I‘.ID che ha pure tn‘gl'i ittt i dspresde ¢ un fan-
R gerrale ol prer el verst sembrerebis smonfortines. Poi, dentm
il gruppo dei Boeeo Riseren 2007 samo di assolute pregio quelli dF Ta:
liwno ¢ di Malvied, e in generale by qualith media sembea agnd anis
st qualcosa, Chaindi, L gran misssse dei Baroloe tra 1 quali sme-
geanom [o gqualits del Barole di Mards Ferss Masearello un vino o
e preasclintinice che non sembrane omal conescers distimgons d'an-
aata; sk anche nel 2007 21 pongone alla tests della dennminmsone
et ann vang el sedigiomn olfaitive atoree Gon un palato it eenime
to sulla gqualits del taneing che apinge &
non frena, eonoscemdn pautiosts b pofon-
ity Ja stnwardinaria persistenza.
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smkien il Cynnubi San Lovengo-Bavera dr
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mazione 1l Rocohe di Tizianag Settiness, un
Barolo che reatituisee il culeree b polpa
i La Morra con echi Euﬁ.]m.u.-\lri, salimg e
ey spiris frndizienale canco di senti-
merdo. B g el vind di T
Femaechio, Browvia, Bovia, Bridgga
A chiidere, qualche werva 20006 fi vale-
re i vabore di un“anmats di Impatio pp-
st rispetto alla 2007, ovver in gk di
rilevare § tagh pitt aspei & teai del Neb-
hinln. i questo fronte & davven ines=ii-
nivabsilee 1 it ere el due dzerve di ca-
aa Cavallotie, s i Vienodo steil San Giu-
seppe, entrambe capaci & esprimers un
ruftato creecani, un tanmineg olasien, I
el seis minerali del tereoir o Ca-
stiglione Falletn, eon quella forealilh
| Ferroan ol i-uugu!s E-J:I.U.IJI'[J!’,&. Coal friare e la shotiea firma Masao-
| Tirin 1 riserva defls Vigne Rionda ba fesenls 1660 e aspro, corigces
eoume Serralungi impone ¢ probabilmente svolvens negds ann, E=tre-
iamente ben definiia la Rizerva dalle Cramolers f Monfore di Gin-
vanmi Manzeni. Inpuilsive, malinconico, il Bavile Riserv i Palli-
i che, assiemie aglialtey Barobdella casa, offre una Serralung dal
Raghis meno tesoe minerale, meno croceante nel froftato, ma senra
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Qui sopra, i it vignedi stest ui torritoni di Baralo, La simbinsi perfitta fra i vithme Nebbicls, b terre che circondans Alba, gli suntini « & donoe che vi levorans, garantisce una
cancentrazions di grandi vini mica & mondo, La pshmarts e cangisste naters gesbagica dei suali offre un vivace pemecama vitivinicola, pur forte di un‘impranta comune inconfondiib,
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palato ha invece tessuto saldo, materia considerevole,
tannino coriaceo, ma anche succo tonico a chiudere. La
Riserva Vigna Elena (90/100) é stratificato e teso, pa-
lato di qualche asciugatura, sapido, minerale, guadagna
allungando, infiltrante e incisivo (www.elviocogno.com).
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